Von CIEP Dassion ZUP Dr’o{ession

Unsere Gegend ist reich an wildwachsenden
Beerenstrauchern und Obstbaumen. Deshalb hat
das Einkochen bei uns eine lange Tradition.

Schon als Kinder zogen wir regelmaBig mit der
Verwandtschaft zur ,Beerenauslese” in den Wald,
wo die Mitter fleiBig pflickten, wahrend wir
Kinder eher ,von der Hand in den Mund” lebten.
AnschlieBend wurden die geernteten Fruchte mit
vereinten Kraften zu Konfitliren oder Kompott
weiterverarbeitet, fir den Eigenbedarf oder auch
als Geschenk flr Freunde und Bekannte.

Im Prinzip hat sich daran heute wenig geandert -
abgesehen davon, dass wir mittlerweile bei der
Ernte und Verarbeitung von einigen fleiBigen
Handen mehr unterstitzt werden.

Was als Liebhaberei und ,Lieferservice” flr
Freunde seinen Anfang nahm, ist mittlerweile
zur Vollzeitbeschaftigung geworden.

Wir kochen frisch, je nach Friichten der Saison
und in kleinen Chargen & 2-3 kg Frichten. Dies
geschieht zum Teil nach traditionellen Rezepten,
gerne setzten wir auch eigene Kompositionen
um. So ist zum Beispiel unser Apfel-Marzipan-
Fruchtaufstrich aufgrund der haufigen Nachfrage
nach ,irgendetwas mit Marzipan...” entstanden,
oder die Idee zur Das Marmelé&dchen-Maibowle
nach einem geselligen Abend mit ebendiesem
Getrank.

Wip I(ennen unsere Fpﬁch’re mil Vopnamen

Das von uns verwendete heimische Obst stammt
ausschlieBlich aus wildwachsendem Bestand oder
eigenem Anbau bzw. ,Nachbars Garten”. Alle
Frichte sind naturbelassen, handgepfllickt und
handverlesen. Etwas anderes kommt uns gar
nicht in die Tlite bzw. ins Glas!

SijBe Gpi.iBe aus Wesﬂalen

Sie suchen noch eine kleine Aufmerksamkeit fir
die nette Nachbarin? Oder ein Geschenk fir gute
Kunden? Verschenken Sie doch einfach mal ein
kleines Stiickchen Heimat, z.B. als

Give-away zu besonderen Anlassen mit
individuell gestaltetem Etikett

sliBe Erinnerung an einen geselligen Abend
Friihstlickseinladung i

kleines Dankeschon

Mitbringsel zur Grillparty oder zum Brunch
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Wahlen Sie Ihren Lieblingsfruchtaufstrich aus
einer groBen Palette verschiedenster Konfitliren
und Gelees. Auf Wunsch verschicken wir unsere
Produkte auch, bitte erfragen Sie unsere Versand-
bedingungen.

Wir stellen gerne Prasente und Geschenkkéorbe
nach Ihren Wiinschen zusammen. Rufen Sie uns
einfach an, wir beraten Sie gerne!

DOS Mor’meLijcch,Qn

Duqmor Kissmann

AclenaueP-Qinq 13
46342 Velen—Qamsc'opl[
Tel. 02863/923794

WWW-CICIS- muvmelaeclcl'len.cle



‘L

. L

Siclmm Sie SiCI’I ein Sjriick I_el)ensqualiliil

Unsere Konfitiren und Chutneys, nach traditionellen
Rezepten eingelegte Friichte oder mit fein abgestimmten
Frichten und Gewilrzen aufgesetzter Krauter- und
Obstessig sind nur schwerlich mit den handelsiiblichen,
industriell hergestellten Lebensmitteln zu vergleichen
und diesen sowohl in Geschmack als auch in ihrer Vielfalt
tiberlegen. Gonnen Sie sich eine kleine Gaumenfreude!

Unser Herbst/Winter-Programm 2017/18
Kenfiﬁiren & Gelees

ALLE KonrFrTUren & GELEES 1M 2250-SEcHSECK-GLAS

Wenn dee que Heebstwind weht...: Pflaumen-Frucht-
aufstrich mit Marzipan | Pflaumen-Fruchtaufstrich mit
Ingwer | Pflaumen-Konfitlire mit Amaretto & Mandeln |
,Caramba!’ - Pflaumen-Fruchtaufstrich mit Schoko & Chili
| ,Bohmischer Reigen’ — Pflaumen-Birnen-Konfitlire mit
Slibowitz | ,Herbstwind’ - Pflaumen-Birnen-Apfel-Konfitlire
| ,Birne Helene’ Birnen-Fruchtaufstrich mit dunkler Schoko-
lade | Birnen-Konfitlire mit Zimt & WeiBwein | ,Ribbecks
Geheimnis’ - Birnen-Apfel-Fruchtaufstrich mit Birnen-
brand | ,Herbstzeitlos’ - Mirabellen-Konfitlire mit Rosmarin
& Sherry | Mirabellen-Konfitlire mit Zimt | Mirabellen-
Konfittire mit Cognac | ,Erntedank’ - Kiirbis-Konfitiire mit
Muskat & Nelken | ,Kiurbisfest’ - Kiirbis-Orangen-Frucht-
aufstrich mit Zitronenmelisse | ,Indian Summer’ - Apfel-
Cranberry-Konfitlire mit Tonkabohne | ,Blatterflug” -
Kirsch-Holunder-Konfitiire mit Walniissen | ,Sommer-
sonnenwende’ - Holunderbliten-Holunder-Schichtgelee
||_I,Hexentanz’ - Friichtetee-Schichtgelee mit Orange &
eidelbeeren

Wilde Beeren: ,Brombeere mit Pfiff’ - Brombeerkonfitiire
mit Mandelsplittern & Brandy | Brombeer-Holunder-
bliten-Konfiture | Brombeer-Holunder-Konfittire | Brom-
beergelee | Quittengelee mit Vanille | Holunder-Apfel-
Fruchtaufstrich | Holundergelee | ,Winterabend” -

Holunder-Birnen-Zwetschgen-Konfiture | ,Hollerpunsch’

- Holunder-Rotweingelee mit Gewiirzen | Schlehengelee
mit WeiBwein | Schlehen-Birnen-Konfitlire | Mispelgelee
| Ko\t}neilﬂrschengelee | Kornelkirsch-Apfel-Fruchtaufstrich
mit Vanille

Alle Jahre wieder...: ,Cherry Christmas’ - SiiBkirsch-
Fruchtaufstrich mit Ingwer & Zimt | Feigen-Orangen-
Konfitiire | Feigen-Rotwein-Konfitlire | Feigen-Frucht-
aufstrich mit Portwein | Espressogelee mit Orange &
Anis | ,Lillys Lust’ - Nektarinengelee mit Kaffee & Vanille
| ,Hannahs Freude’ - Heidelbeer-Birnen-Fruchtaufstrich
mit Cidre | Ingwer-Fruchtaufstrich | Roter Wein-Gelee mit
Karambole | WeiBer Wein-Gelee mit Sternanis | Gliih-
weingelee | Orangen-Kumgquat-Fruchaufstrich mit Nelken |
,Sweet Orange’ - Mandarinen-Orangen-Marmelade

Paradiesisch gul... — Apfe[-Variulionen: Apfelgelee mit
Zimt | Apfel-Calvados-Gelee | Apfel-Marzipan-Frucht-
aufstrich | ,Toffee olé” — Apfel-Karamell-Fruchtaufstrich
| ACPfeI-Honig-Gelee | Omas Apfelweingelee mit Zimt
und Kardamom

Ap{el, Limt & Mandelstern...: Apfel-Lebkuchen-Gelee |
Apfel-Spekulatius-Konfitliire | ,Mandelstern’ - Apfelgelee
mit Zimt & Mandelsplittern | ,Bratapfel” - Apfel-Frucht-
aufstrich mit Zimt, Mandelblattchen und Rosinen |
Apfelpunschgelee | Gewirzpflaumen-Fruchtaufstrich
mit Zimt & Walniissen | ,Pflaumenpunsch’ - Pflaumen-
Rotwein-Fruchtaufstrich | Pflaumen-Lebkuchen-Frucht-
aufstrich | Kirsch-Punsch-Fruchtaufstrich | Kirsch-
Amaretto-Fruchtaufstrich mit Marzipan

Es weihnachiel sches ,Weihnachtsmarmelade’ — Orangen-
Mandarinen-Ananas-Fruchtaufstrich mit Walnlissen &
Rum | ,Adventszauber’ - Apfel-Orangen-Fruchtaufstrich
mit Lebkuchengewiirz ,Schne%qestéber’ - Kirsch-
Rotwein-Fruchtaufstrich mit Holunderbliiten | ,Kamin-
feuer’ - Apfel-Rotwein-Fruchtaufstrich mit Rosinen &
Mandelblattchen | ,Winterzauber’ - Trauben-Orangen-
Gelee mit weihnachtlichen Gewlirzen | ,Engelsstaub’ -
Holunderbliitengelee | ,Sternenglanz’ — Holunder-
bliten-Prosecco-Fruchtaufstrich | ,Wintermadrchen’ -
Birnen-Rotwein-Fruchtaufstrich mit Zimt und Nelken |
,NeujahrsgruB’ - Sektgelee mit Granatapfelkernen

Unsere Duuerl)renneF: ,Strawberry Love’ - Erbeer-Sekt-
Fruchtaufstrich | Erdbeer-Fruchtaufstrich mit weiBer
Schokolade | ,Cherry Kiss’ - Kirschkonfitiire mit
Vanille & Sherry | ,Campari-Orange’ - Blutorangen-
gelee mit Campari | ,Beerenschatz’ — Heidelbeer-
Johannisbeer-Fruchtstrich mit Vanille | ,Dolce Vita“ -
Himbeer-Fruchtaufstrich mit dunker Schokolade

Kin(lerlcon{ihipen

KmperkoNFITUREN 1M 340g-BARCHENGLAS
,Bananabeer’ - Himbeer-Birnen-Bananen-Konfitiire
,Erdbar” — Erdbeerkonfitlire mit weiBer Schokolade
,Barenfreund’- Apfelgelee mit Zimt | ,Clementinchen’-
Mandarinen-Orangen-Fruchtaufstrich | , Winterzaubar”
— Kinderpunsch-Friichteteegelee

Omas Duclclinqsaﬂ - Sipup

Sirup v DER 200mMI-ScHMUCKFLASCHE

,Wintersirup’— Apfel-Mirabellen-Sirup mit Zimt | Brom-
beer-Holunder-Sirup | Holundersirup | Holunderbliten-
sirup | ,Aummelhonig’— Léwenzahnsirup

KFE]'UIEF- q'nd Wii Fz'tile

Rosmarin-0l Chili-Knoblauch-0! | Scharfes Gewiirz-
Ol | Krauter-Ol
ALLE KrauTer- & WURrzOLE In DER 250mI-FLaseHE

Obsiessige
Elin'_lbeer-Essig | Exoten-Essig | Zitronen-Essig | Birnen-
ssig

Kpfjuler- & Wiipzessige

Zitronen-Petersilien-Essig | Knoblauch-Essig | Krauter-
Essig ,Provence’ | Knoblauch-Krauter-Rotwein-Essig
ALLE OBsT- & WURrzessiGe v per 350ml-FLascHe

Cl‘lufneus (siih—s:'.‘lur'n:- \r\(’fiirzmormc-ldden)

(zu FiscH-/GEFLUGEL-/FLEISCHGERICHTEN UND FONDUE)
Kirsch-Tomaten-Chutney | Kirsch-Chutney | Scharfes
Kirbis-Cutney | Scharfes Zwiebel-Chutney | Apfel-
Birnen-Pfirsich-Chutney | Pikantes Pflaumen-Chutney
| Pflaumen-Chutney | Brombeer-Chutney | Medi-
terranes Chutney r Erdbeer-Rhabarber-Chutney |
JAuf & Weg’ - Quitten-Mousse | Ananas-Kiwi-Salsa

Qeiislles ('siih—s:] ure \Viirzs-ﬁlut(-n)

(zur GESCHMACKSVERFEINERUNG VON SAUCEN & zu FoNnbug)
Paprika-Tomaten-Relish | Gurken-Relish | Zucchini-
Zwiebel-Relish | Tomaten-Birnen-Apfel-Relish

ALLE CHutneys & REeusHes M 2809 ScHMuck-GLAS

I:piicliie mil Geis|

Rumtopf | Geistreiche Pfefferbirnen | ,Glihbirnen” -
Birnen in Rotwein | Curry-Quitten | Chili-Quitten |
Cognac-Quitten | Kirschen mit Schwips | Rotwein-
zwetschgen

ALLE FRUCHTE miT GEIST 1M 330ML-GLAS
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